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MENÜ
PIKANTES THUNFISCHTATAR

Knuspriger Buchweizen, Avocadomousse, Limette und Peperoni c), d), g)

_____

KLARE TOMATENSUPPE
Basilikum-Grieß-Nocken, kaltgepresstes Olivenöl a), c), j), l)

_____

PARMESAN-RAVIOLI
Geschwenkter grüner und weißer Spargel, Wildkräuter, Tomate a), c), g), i), l)

_____

DORADENFILET AUF DER HAUT GEBRATEN
Petersilien-Limonen-Pesto, Ratatouille mal anders, gebratene Pariser Kartöffelchen d), g), h), i), l)

ODER

KANINCHENRÜCKEN IM TRAMEZZINI-MANTEL
Estragon, Erbsen, Möhrchen, knusprige Kartoffelbällchen g), i), l)

_____

HASELNUSS-SCHOKOLADEN-VARIATION
Mousse, Florentiner, Mürbeteig, Eis a), c), g), h)

ODER

ZIEGENCAMEMBERT MIT PINIENASCHE VON DER KLEINEN FROMAGERIE
mit Salzbutter, Feigen, Trauben und gegrilltem Brioche a), c), g)

MENÜ
3 GÄNGE MIT SUPPE 45,-

3 GÄNGE MIT VORSPEISE 50,-
4 GÄNGE 60,-
5 GÄNGE  70,-
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VORSPEISEN
KNUSPRIGE ZUCCHINIBLÜTE MIT ZIEGENFRISCHKÄSE GEFÜLLT				    12,50
Graupensalat mit Feigen, Cashews, Kräuter, Zitrone a), h), j), o)

BLUTWURST GEBRATEN UND ALS KNUSPERROLLE						      13,50
Zwiebelmarmelade, Sellerie, Kräuter, Apfel a), c), g), i), j), l)

GEBRATENER PULPO										          15,50
Gegrilltes und mariniertes Gemüse, kaltgepresstes Olivenöl, junger Knoblauch, Koriander c), g), l), n)

Der Pulpo gehört zu der Familie der Tintenfische und ist aus der mediterranen Küche kaum wegzudenken. 
Falsch zubereitet kann er sehr hart und gummiartig werden. 
Wir lassen ihn für 1-2 Stunden in einem Gewürzsud ziehen bis er butterzart ist. Dann wird er geputzt 
und kurz gebraten ist er eine absolute Delikatesse. 

PIKANTES THUNFISCHTATAR									         16,50
Knuspriger Buchweizen, Avocadomousse, Limette und Peperoni c), d), g)

BEEF TATAR VOM SIMMENTALER RINDERFILET						      17,50
Knuspriges Bio-Ei, gehobelter Spargel, Zwiebel a), c), g), j)

ANTIPASTI FÜR ZWEI ZUM TEILEN								        29,50

Unsere Antipasti oder besser: einmal quer durch unsere Vorspeisen. Alles im Kleinformat angerichtet
und auf dem Tisch zum Teilen serviert. 
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SUPPEN
SPARGELCREMESUPPE									         8,50
Frischer Spargel, Zitronen-Öl  g)

KLARE TOMATENSUPPE									         9,50
Basilikum-Grieß-Nocken, kaltgepresstes Olivenöl a), c), j), l)

Ganz anders als die klassische Tomatencremesuppe kann man aus Tomaten auch eine klare Brühe kochen. 
Geschmacklich schmeck die klare Suppe eher fruchtig und leicht. Eine tolle Suppe auch für warme Tage!

SALATE
WILDKRÄUTERSALAT										        
Panierter Spargel, Büffelmozzarella, Parmaschinken, Tomaten, Olivenöl-Balsamico-Vinaigrette a), c), j), l)

									         Vorspeisenportion	 13,50
									         Hauptgangportion	 22,50

GEMISCHTER BLATTSALAT									         9,50
Kräuter-Limetten-Vinaigrette, Rohkost, Curry-Kerne h), j)

UNSER GEMISCHTER BLATTSALAT ALS HAUPTGANG MIT TOPPING NACH WAHL:

KNUSPRIGE ZUCCHINIBLÜTEN MIT ZIEGENFRISCHKÄSE GEFÜLLT a)	 			   18,50

PANIERTE SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN a), c)						      22,50

FILET VOM ISLAND SAIBLING	 d)	  	 						      24,50

GEBRATENE RINDERFILETSPITZEN					     			   27,50
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TEIGWAREN
RICOTTA-BÄRLAUCH-GNOCCHI IN OLIVENÖL GESCHWENKT					   
Tomate, geschmorter junger Knoblauch, Parmesanschaum, Cracker  a), c), g), i)

									         Vorspeisenportion	 12,50
									         Hauptgangportion	 20,50

Statt Kartoffeln verwenden wir für unsere Gnocchi leichten Ricotta. Das macht sie fluffiger und richtig lecker! 
Aromatisiert werden die Gnocchi mit hausgemachtem Bärlauchpüree.

PARMESAN-RAVIOLI									       
Geschwenkter grüner und weißer Spargel, Wildkräuter, Tomate a), c), g), i), l)

									         Vorspeisenportion	 14,50
									         Hauptgangportion	 22,50

MEERESFRÜCHTE-RISOTTO				  
Safran, Paprika, breite Bohnen, gebratener Pulpo, Muscheln, Riesengarnelen b), d), g), i), l), n)

									         Vorspeisenportion	 15,50
									         Hauptgangportion	 27,50

FISCH
KROSS GEBRATENES FILET VOM ISLAND SAIBLING						      26,50
Zitronen-Beurre-Blanc, Parmesan-Ravioli, geschwenkter grüner und weißer Spargel a), c), d), g), i), l)

DORADENFILET AUF DER HAUT GEBRATEN							       29,50
Petersilien-Limonen-Pesto, Ratatouille mal anders, gebratene Pariser Kartöffelchen d), g), h), i), l)
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FLEISCH
PANIERTE SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN							       22,50
Kartoffelsalat mit Gurke, Dill, Sauerrahm a), c), g), i), j), l)

KOTELETT VOM DUROC SCHWEIN								        27,50
Rosmarinjus, gebratene Pilze, Selleriepüree, geschwenkte Spinatspätzle a), c), g), i), l)

Wir haben als neuen regionalen Erzeuger für Top-Fleisch Hof Birkeneck in Hadamar/Steinbach gefunden. 
Hier werden Freiland-Duroc Schweine gehalten. Durch die langsame Mast mit eigenen Getreiden 
entsteht ein absolutes Spitzenprodukt, das noch dazu absolut lecker ist!

KANINCHENRÜCKEN IM TRAMEZZINI-MANTEL						      29,50
Estragon, Erbsen, Möhrchen, knusprige Kartoffelbällchen g), i), l)

RINDERFILETSTEAK MIT KRÄUTERBUTTER							       35,50
Gebratener grüner Spargel im Pancetta-Mantel, geschichtete Rahmkartoffeln c), g), l)

PORTION STANGENSPARGEL									         20,50
mit neuen Kartoffeln, dazu wahlweise frisch aufgeschlagene Sauce Hollandaise oder
zerlassene Butter c), g), l)

UNSER STANGENSPARGEL MIT TOPPING NACH WAHL:

PANIERTES SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN a), c)			   			   29,50
	
FILET VOM ISLÄNDISCHEN SAIBLING d)							       29,50

LACHSSCHINKEN VOM FREILAND-DUROC SCHWEIN AUS HADAMAR			   25,50
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DESSERT
QUARK SOUFFLÉ										          10,50
Marinierte Erdbeeren, Erdbeer-Minz-Sorbet a), c), g)

Ein Quarksoufflé kann man erst mit Ihrer Bestellung zubereiten. Haben Sie daher etwas Geduld, 
da dieses Dessert etwas Zeit braucht. Es wird sich aber definitiv lohnen!

HASELNUSS-SCHOKOLADEN-VARIATION							       9,50
Mousse, Florentiner, Mürbeteig, Eis a), c), g), h)

VANILLE CREME BRÛLÉE									         7,50
Pistazieneis, Himbeerpüree a), c), g), h)

MAMAS SCHOKOLADENMOUSSE								        5,50
Mamas Schokoladenmousse gibt es bei uns immer an Weihnachten und Ostern.
Ein guter Schluck Rum gehört hinein und die Konsistenz ist relativ fest. So muss für mich
ein Schokoladenmousse schmecken. c), g), l)

EINMAL ALLES BITTE										          29,50
Das Pendant zu unseren Antipasti.
Viele süße Leckereien für Sie im Kleinformat zum Teilen. Genau das richtige für Dessertfreaks!
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KÄSE
ZIEGENCAMEMBERT MIT PINIENASCHE VON DER KLEINEN FROMAGERIE			   10,50
mit Salzbutter, Feigen, Trauben und gegrilltem Brioche a), c), g)

SCHWEIZER TÊTE DE MOINE									         9,50
mit Salzbutter, Feigen, Trauben und gegrilltem Brioche a), c), g)

SÜSSE KLEINIGKEITEN
AFFOGATO											           4,50
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis c), g)

KUGEL EIS											           2,50
Vanille c), g), Himbeersorbet, Tonka-Mascarpone c), g), Mangosorbet, Mojito, Schokolade c), g), Kokos c), g)

TOPPINGS ZUM EIS										        
Vanillesahne g)	 										          1,50
Eierlikör 4cl											           2,50
Erdbeersalat mit Grand Marnier									        3,50

PRALINE									         PRO STÜCK	 1,50
Fragen Sie nach unseren aktuellen Sorten
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

G
ET
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 - 
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STAATLICH FACHINGEN MEDIUM							       0,25l	 2,50
											           0,75l	 6,-

STAATLICH FACHINGEN NATURELL							       0,25l	 2,50
											           0,75l	 6,-

COCA COLA, COCA COLA LIGHT, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE, MEZZO MIX	 0,2l	 2,50

										        
SCHWEPPES BITTER LEMON, SCHWEPPES GINGER ALE				    0,2l	 2,50

											         
GOLDBERG TONIC WATER								        0,2l	 2,50
											         

RED BULL										          0,25l	 3,-
									       

GÜLDENKRON APFELSCHORLE							       0,2l	 2,50

											         
APFELSAFT NATURTRÜB								        0,2l	 2,50

GÜLDENKRON ORANGENSAFT 							       0,2l	 2,50

SAFTSCHORLE										         0,3l	 3,50
MARACUJA, PINK GRAPEFRUIT, ORANGE, NATURTRÜBER APFELSAFT UND
SCHWARZE JOHANNISBEERE

RICHARD‘S SUN ICED TEA								        0,33l	 3,50
ZITRONE, ACAI-LIMETTE, BLAUBEERE
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APERITIVE

G
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ALKOHOLFREI

ALKOHOLFREIER LILLET BERRY							       0,2l	 5,50
											         

ALKOHOLFREIER HUGO								        0,2l	 5,50

CRODINO BITTER ORANGE								        0,2l	 5,50

MIT ALKOHOL

PKT‘S LILLET BERRY - Gin, Lillet, Wild Berry, Beeren -					     0,2l	 7,50

											         
APEROL SPRITZ - Aperol, Sekt, Soda -	 						      0,2l	 7,50

HUGO	 - Holunderblüte, Sekt, Soda -							       0,2l	 7,50

PIMMS NO.1 - Pimms, Ginger Ale - 							       0,2l	 7,50

ROSATO VIVA	 - Ramazzotti Rosato, Zitrone, Soda - 					     0,2l	 7,50

PORT TONIC - Weißer Portwein, Tonic Water -						      0,2l	 7,50

BITTER PASTIS	- Pastis, Wodka, Zitrone, Bitter Lemon -					     0,2l	 7,50
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BIERE

G
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FOHR PILS VOM FASS									         0,2l	 2,-
											           0,3l	 3,-

HACHENBURGER HELLES VOM FASS							       0,3l	 3,-
											           0,5l	 4,50	

HACHENBURGER NATURRADLER							       0,33l	 3,-

HACHENBURGER PILS ALKOHOLFREI							      0,33l	 3,-

HACHENBURGER RADLER ALKOHOLFREI						      0,33l	 3,-

										        
PAULANER HEFEWEIZEN VOM FASS							       0,3l	 3,-
											           0,5l	 4,50

PAULANER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI						      0,5l	 4,50

PAULANER HEFEWEIZEN DUNKEL							       0,5l	 4,50

PAULANER KRISTALLWEIZEN								       0,5l	 4,50

SEKT & CHAMPAGNER
PHILIPPS PRIMUS RIESLING SEKT TROCKEN						      0,1l	 4,50
											           0,75l	 24,50

SEKT MIT 1CL WEINBERGPFIRSICHLIKÖR						      0,1l	 6,50
											         
CHANDON GARDEN SPRITZ								        0,1l	 8,50

SCHLOSS VAUX RIESLING SEKT BRUT							      0,75l	 40,-

SCHLOSS VAUX ROSÉ SEKT BRUT							       0,75l	 40,-
											         
CHAMPAGNER R DE RUINART BRUT							       0,75l	 95,-
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UNSERE KEO TEES

G
ET
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N
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 - 
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N
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FRUCHTIG

ERDBEER-ZITRONENGRAS, WALDBEERE, ORANCUJA, PFLAUME-ZIMT			   3,-

KRÄUTER

PFEFFERMINZE, POLARNACHT, MORINGA							       3,-

SCHWARZ UND GRÜN

DARJEELING, CHAI, GRÜNER TEE								        3,-

											         

UNSERE IO KAFFEESPEZIALITÄTEN
CAFÉ CREME											           3,-

ESPRESSO											           2,50
											         
ESPRESSO MACCHIATO									         2,50

DOPPELTER ESPRESSO									         4,50

CAPPUCCINO											           3,50

MILCHKAFFEE											           3,50

LATTE MACCHIATO										          4,-

HEISSE SCHOKOLADE										          3,50
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a)	 Weizen
b)	 Krebstiere
c)	 Eier
d)	 Fisch
e)	 Erdnüsse
f)	 Soja
g)	 Milch und Milcherzeugnisse
h)	 Schalenfrüchte, Nüsse
i)	 Sellerie
j)	 Senf
k)	 Sesamsamen
l)	 Schwefeldioxid, Sulfite
m) 	 Lupinen
n)	 Weichtiere
o)	 Gerste

ALLERGENE


